
M E N U
SUNDAY ROAST

ROAST OF BEEF,  CHICKEN OR PORTOBELLO MUSHROOM (V)

YORKSHIRE PUDDING, ROAST POTATOES,  GLAZED CARROTS,  

CAULIFLOWER CHEESE,  PEAS,  CABBAGE AND GRAVY

BEER BATTERED COD

 PEAS,  TARTAR SAUCE,  HOMEMADE FRIES

GRILLED SIRLOIN (250GR)

YORKSHIRE PUDDING, ROAST POTATOES,  GLAZED CARROTS,  

CAULIFLOWER CHEESE,  PEAS,  CABBAGE AND GRAVY

(+€10 SUPPLEMENT)

S T A R T E R S

M A I N  C O U R S E S

D E S S E R T S

SOUP OF THE DAY,  GERMAN BROWN SOURDOUGH BREAD

PRAWNS MOQUECA, COCONUT OIL,  CORIANDER, BREAD

TRUFFLE BEEF TOSTADA, CAPERS AND PARMESAN

NATURAL OYSTERS,  RED WINE VINEGAR AND SHALLOTS

APPLE CRUMBLE,  VANILLA ICE CREAM 

BREAD PUDDING, SERVED WITH HOT CUSTARD

PASSION FRUIT PANNA COTTA, YOGURT ICE CREAM AND COULIS

MAIN COURSE -  €31
STARTER & MAIN OR MAIN & DESSERT -  €39

STARTER,  MAIN & DESSERT -  €44

(DRINKS NOT INCLUDED)



ASSADO DE ROSBIFE,  FRANGO OU COGUMELO PORTOBELLO (V)

YORKSHIRE PUDDING, BATATA ASSADA, CENOURAS GLAZEADAS,  

COUVE-FLOR GRATINADA, ERVILHAS,  COUVE E MOLHO

BACALHAU FRITO EM POLME DE CERVEJA

ERVILHAS,  MOLHO TÁRTARO E BATATA FRITA

VAZIA GRELHADA (250GR)

YORKSHIRE PUDDING, BATATA ASSADA, CENOURAS GLAZEADAS,  

COUVE-FLOR GRATINADA, ERVILHAS,  COUVE E MOLHO

(SUPLEMENTO +€10)

E N T R A D A S

P R A T O S  P R I N C I P A I S

S O B R E M E S A S

SOPA DO DIA,  PÃO ALEMÃO DE FERMENTAÇÃO NATURAL

CAMARÃO COM MOLHO DE MOQUECA, ÓLEO DE CÔCO, COENTROS E PÃO

TOSTADA DE TÁRTARO DE NOVILHO, TRUFA,  ALCAPARRAS E PARMESÃO 

OSTRAS AO NATURAL,  VINAGRE DE VINHO TINTO E CHALOTAS 

CRUMBLE DE MAÇÃ COM GELADO DE BAUNILHA 

PUDIM DE PÃO COM CUSTARD QUENTE

PANACOTA DE MARACUJÁ,  GELADO DE IOGURTE NATURAL E MOLHO

S U N D A Y  R O A S T
MENU

PRATO PRINCIPAL -  €31
ENTRADA E PRATO PRINCIPAL OU PRATO PRINCIPAL E SOBREMESA -  €39

ENTRADA, PRATO PRINCIPAL E SOBREMESA -  €44

(BEBIDAS NÃO INCLUIDAS)


